
ème19   Salon des vins
et de la Gastronomie

10, 11 et 12 Mars 2023

La Confrérie des Amis d'Ammerschwihr et du Kaefferkopf
 avec la participation de

Vous invitent au

Salle polyvalente à Ammerschwihr

AAK  17 route de Kientzheim  - F - 68770 Ammerschwihr 
www.kaefferkopf.net - info@kaefferkopf.net

la Commanderie des Becs Fins
délégation Alsace

Vendredi de 17 h à 20 h - 20 h Repas unique
Samedi de 11 h à 23 h - Restauration de 12 h à 14 h 30 - 18 h 30 à 22 h

Dimanche de 10 h à 18 h - Restauration de 12 h à 14 h 30
A partir de 16 h : Tartes flambées

La Commanderie des Becs Fins
délégation Alsace vous propose:

Le carnet de 6 assiettes dégustation
Carnet dégustation 6 vins

(pour accompagner les plats) 

30 € 12 €
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nPâté en croûte de truite (Auberge aux 2 Lacs à Orbey) 

Bao (pain vapeur) effiloché de jarret salé - chou rouge croquant 
(Restaurant Au Tilleul à Labaroche)

Champignons de Colmar à la crème (Restaurant A l’Abreuvoir à Turckheim)

Dôme de volaille d’Alsace au coeur coulant de foie gras 
(Restaurant Au Faudé à Lapoutroie)

Finger de gibier (Restaurant Au Soleil à Wettolsheim)

Assiette des 3 Munster (Maison DODIN à Lapoutroie)

Les tickets des plats peuvent êtres achetés à la pièce à 5 €

Couscous de truite & gambas - merguez de truite 
(Auberge aux 2 Lacs à Orbey)

Compressé aux 3 poissons & Julienne de légumes 
(Traiteur GLASSER à Grussenheim) 

Gâteau Marjolaine (Commanderie des Becs Fins)

Foie gras (Commanderie des Becs Fins)

Entrée gratuite - le verre souvenir et le programme 5 €

Les tickets des vins au verre à 2 €

Terrine de gibier (Restaurant A l’Abreuvoir à Turckheim)

Mousse aux framboises (Restaurant Au Soleil à Wettolsheim)

Kougelhopf glacé (Restaurant A l’Abreuvoir à Turckheim)

Meringue glacée pralinée chantilly (Commanderie des Becs Fins) 
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